Mittagstisch mobil

Das , etwas andere Essen auf Rddern“

Speisekarte vom 03. bis 09. Februar 2025
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info@kochenundevents.de

Woche 06 Deftiges Leichte Kiiche Dessert
Normale Portion 9,00 € / Kleine Portion 8,00 € Normale Portion 9,00 € / Kleine Portion 8,00 € 1,50 €
Putenschnitzel mit Schwarzwurzeln Nudelsuppe mit Gemiise Obstsalat
Montag, Rahm und Salzkartoffeln"%¢%! d Eierstich A*¢6'
03.02 und Eierstic

Dienstag Schweinegeschnetzeltes in Gebackener Schafskdse mit Tomaten Fruchtjoghurt®

ampignonrahmsofe, Bohnen un und Kartoffelspalten®*“
04.02 ! Champi hmsofe, Boh d d Kartoffelspalten”*©

- = Spdtzle”t <G
Mittwoch Backhdhndel mit Rostkartoffeln und Ge{(ochte Eier m milder S(infsoﬁe .
Gurkensalat®%"" mit Erbsen- Méhrengemiise und Schokoladenpudding®
05-02- KartoffeInC,G,i,.l
Donnersta Lasagne, mit Rindfleisch, Tomaten und
06.02 8 Bechamelsofie”+%%' Reibekuchen mit Apfelmus®'¢ Apfelmus
Freit Seelachsfilet im Kdsemantel, Reis und Griinkernbratlinge, Kartoffeln, Zwetschgenkompott mit
rel ag i C,G,D,I,J
Rahmspinat ~% Kréiutersof3e und Paprika- Vanillesof3e®

07.02. Maisgemiise*A4GLF
Samstag . - . N

Kartoffeleintopf mit Gemiise und Kartoffeleintopf Milchreis mit Kirschsof3e®
08-02- Mettenden;ch,l
Sonntag Schweinfabf'aten )

auf Cranberry-Wirsinggemiise und

09-02 N SchupfnudeInAIC,J,J,I,Z

Enthélt folgende Allergene: A= glutenhaltiges Getreide (Weizen1, Roggen2, Gerste3, Hafer4, Dinkel5, Kamut6, Hybridstimme7) B= Krebstiere C= Eier D= Fisch E= Erdniisse F= Soja G= Milch und Milchprodukte
(einschlieBlich Laktose) H= Schalenfriichte (Mandell, Haselnuss2, Walnuss3, Cashew4, Pecannuss5, Paranuss6, Pistazie7, Macadamianuss8 und Queenslandnuss9) I= Sellerie J= Senf K= Sesamsamen L=
Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l M= Lupinen N= Weichtiere, Zusatzstoffe:1=mit Phosphat, 2= mit Nitritpokelsalz
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